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Tagesmend

Tagessuppe

k%%

Gegrilltes Kotlette vom Seeger Landschwein unter der Krauterkruste

dazu Kartoffel-Schwammerlgrostel und ein bunter Salatteller
k%

Schokoladen-Erdbeerparfait

Menu mit Suppe oder Dessert 24¢€
Menu komplett als 3 Cang 29 €

Tipp der Koche :
Zart gekochtes Kalbsztingerl
in Pfifferlingsrahmsofe mitSchnittlauch , Kartoffel-Spinatpuree
und ein Blattsalat
dazu 0.11 Gelber Muskateller vom Bergkirchener aus der Wachau 25 €

Gebratenes Herz vom Seeger Kalb
mit Rotweinjus, dazu karamelisierte Apfel,
Kartoffelpirree undgebratene Pfifferlinge 22 €

Braten vom heimischem Reh mit Preiselbeerbirne
in Rotwein-Rosmarinsolse,
dazu Spatzle und Apfelblaukraut 22,5 €

Hausgemachte saure Schweinsbackerisulze,
mit Senfmayonaise und eingelete Zwiebel,
Bratkartoffel 17.8 €

Gekochter Tafelspitz vom Seeger Jungrind
in feiner Meerrettichsolle, dazu Krauterkartoffel und ein bunter Salatteller
20 €

Jcc!cn Montag gegen 19.50 Ul'nr kommen die AIP[':érncr zu uns und sPiclcn a Sténc”c
»to go® Boxen werden mit 1 € berechnet”
— Dicnstag Kuhctag——-—

Fast alle (Gerichte sind als Seniorenportion 1.50 €gijnstiger erhaltlich.



